
 

MENU’ 

ROOM SERVICE 

 

INSALATONE – SALAD 

 
- CAPRESE pomodoro, mozzarella di bufala,basilic   14 
tomato, buffallo  mozzarella, basil 

- NIZZARDA tonno sott’olio, acciughe sott’olio, uovo sodo,lattuga,pomodoro   16 
tuna  in olive oil, anchovies in oil, hard-boiled egg, lettuce, tomato 

 

PINSE 

 
-MARGHERITA pomodoro, mozzarella, basilico   14 
tomato, mozzarella, basil 

-ORO VERDE pesto di pistacchio, mozzarella di bufala, pomodorini, scaglie di grano 

pistachio pesto, buffalo mozzarella, cherry tomatoes, parmesan flakes  18 

 

SANDWICH 

 
-CLUB SANDWICH petto di pollo alla griglia,bacon,uovo 

fritto,maionese,pomodoro,lattuga  18 
grilled chicken breast,bacon,fried egg,mayonnaise,tomato,lettuce 

-SALMON SANDWICH salmone affumicato, maionese,cetriolo,pomodoro  16 
smoked salmon, mayonnaise, cucumber, tomato 

 



 

 

PRIMI PIATTI - FIRST COURSE 

 
-CASERECCE ALLA NORMA      18 
    homemade pasta with tomato sauce, eggplant and salt ricotta    

-SPAGHETTI ALLE VONGOLE    20 
spaghetti with clams                                          

 

SECONDI PIATTI – SECOND COURSE 

 
-PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA O PANATO, CON INSALATA 

VERDE                                                                 18 
Grilled or breaded chicken breast, with green salad 

-PESCE SPADA AI FERRI O PANATO, CON INSALATA MISTA                                                                           

22 
swordfish grilled or breaded, with mixed salad 

-TAGLIATA DI RIB EYE CON PATATE AL FORNO                  24 
 RIB EYE WITH BAKED POTATOES 

 

 

 

 

 

 

 



 

DESSERT 

 
-CANNOLO DELLA TRADIZIONE ALLA RICOTTA,CANDITI E 

SALSA AL CIOCCOLATO                                                                  10 
traditional cannolo with ricotta, candied fruit and chocolate sauce 

-BROWNIE ALLE NOCCIOLE,GANACHE AL CIOCCOLATO 

BIANCO,SALSA AL CARAMELLO SALATO,GELATO AL 

PISTACCHIO                                                                                           10 
hazelnut brownies, white chocolate ganache, salted caramel sauce, pistachio ice cream 

-MOUSSE AI CACHI E CIOCCOLATO BIANCO,CHUTNEY DI 

PERE,BISCUITS ALLE MANDORLE                                              10 
Persimmon mousse and white chocolate, pear chutney, almond biscuits 

-CRUMBLE CALDO ALLE MELE E CANNELLA,SERVITO CON 

CIOCCOLATA CALDA AL RHUM                                                    10 
hot crumble with apples and cinnamon, served with hot chocolate with rum 

-MACEDONIA DI FRUTTA DI STAGIONE                                    10 
seasonal fruit salad 

-GELATO                              8     /     CON PANNA                           10 
pistacchio,cioccolato,vaniglia 

ice cream -8/10 with whipped cream pistachio,chocolate,vanilla 

 

 

 

 


